FT 047711200 : LNGETTES DESINFECTANTES AGROALIMENTAIRES

LINGETTES DESINFECTANTES AGROALIMENTAIRE ~ LINGETTES IMPREGNEES

Lingettes désinfectantes bleues pour les objets et surfaces alimentaires sans ringage.

Idéales pour la désinfection des objets et des surfaces. Action bactéricide, levuricide et virucide efficace et sans

ringage.
Elimine jusqu’a 99,99% des germes les plus courants qui peuvent étre nocifs.
Non coloré, non parfumé, n'altére ni le got ni 'odeur des aliments,

Mode d’'emplol :

) ’(: R o P2 SURFALCES et TG JNEALK ) MINT ! Yop ) " 1 ng
- 0 secondes pour uneffetvwutde, 5 men pour uneffet bacténcde, levurade ou npode). Ne pas rncer
Secteurs d'activité :
Mbcuragroalenentane s restauration, cusines contrales, collectaités, emrepdts ot industres agr oakmen
Masuamed Sl oasansdcal . Miptaus, contres de somn, aboratores, services d'urpences, losers
Aullres ey transport santave e ctavntés criches ot gardenes
Usag e professonne
Précautions d'emplol :
Matériaux sersbiles pentures de recouvrement, verni, coertans plastiques . ) : tester sur une petite surface non vaible avant d tilser e
1pettes. Ne pas lasser plusde 10 mmutes sur bes surfaces. Liqude of vapeurs trés miammaties Provoque une sévir e sr 1aton des yeur
Tenw hors de portée des enfants. En can de comultation d'un médecn, garder Japason be réopem ou Nétguette. EN CAS DI INTALT
AVEC LES YEUX : Rncer aves précauton ey pendant pluseurs menutes. Enlever les lontilles de comact » Viene en porte ot
1 ven { ey \ AN \ d f ) "W " med 1 ' i \ ir, d
i 1aud ) ' dos flarmer 14 ) f ) wrce & eflamer 1.N fun ! {an ' memen
{ bermary nemny ' e dan y ) Yop 16O rendvne of e oY \ \ jour. Ne o )
i N swdusdan J s d )
Informations blocides : Caractéristigue :
REGLEMENT JUEI N S2R/201 2 reltd aux prodiunts D e t1at physsque : Lnpettes NONI LES Dieues emgrépnte
oode {'une sohnondéasmiectanme
oroduts bocdesdestmds aux surfates noncontact amemar ¢ Rederence souton . U3SVO/R
TS produts Docdes destnds aux surfaces pouvant recewvor des alments eur : Lnpettes bleues. Sokton ok e
Usag e professonne aM: 75 ¢/ 1
UFL: 9GOV L0 00D - AXNC Demsné Q87 +/- 001 g/enm
LS IANCE S ACTIVES Mew : Akool sam parfur
Lhanol INTCA w175 660 n'mi Fabrque en drance
he NFEN /16 Y N Bomn )
Conditions de stockage : e Fabrkation)
A stocker dans Nemba Rage d'ongeme o dupel ot des chalours exce
ymerver 24 mon apres fabrcaton
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SPECTRES DE DESINFECTION
ACTIF SUR NORMES SOUCHES / VIRUS TEMPS DE CONTACT
Pseudomonas aer ugnosa,
. Eschencha cob,
2% Staphylococous aureus, %

Enerococous heae
Pseudomonas aerugnosa,
Eschencha cok,
Staphylococous aureus,
Enwrococous hrae,
EN 1369741 Ustena monacytogenes, 2 mén
Bactéries Salimane la enterca emerntids,
tyghmar um,
Yersina enterocobtca,
Gmgylobacter jpepuni
Pseudomonas aer ugnosa,
EN 13727+02° Staphylococous aureus, 30s
Enerococous heae
Pseudomonas aerugnosa,

EN 16615 Staphylococcous aureus, S man
Enerococous heae
M. avium,
Mycobactéries EN 14348 M. terras 1 men
N 1650 Candida altacans 30s
EN 1650 Aperglius brasibenss S man
EN 13624 Candida altacans 30s
EN 13624 Aspergiius bras hen s 5 mn
res / Mo e Candida altacans,
EN 136971 Candida awrs S man
Apergiius braslhenss
EN 1369741 Saccharomyees cerevisae 2 mén
EN 16615 Candida alacans S min
Coronaverus human 229E
Coronaverus BCoV (virus madéle ) 305
influenza A HINY)
Virus EN 144760A2° Rotavirus
Norowverus,
Adé moverus, 1 mn
levwusde la Vaccine

“Erude réalksé e en conditions de progreté

Utiliser les produits biocides avec précautions. Avant toute utilisation, lisez I'étiquette et
les informations concernant le produit.
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